
. 

Menu du mois de Février*
Entrée: Velouté du jour 

Plat: Cocotte de fricassée de volaille façon vallée d’Auge

Fromage de Normandie 

Dessert: Panacotta au coulis de fruits exotiques

*Le menu est susceptible d’être ponctuellement légèrement modifié en fonction de la disponibilité des produits.



. 

Menu du mois de Mars *

Entrée: Velouté du jour 

Plat: Cocotte de poulet braisé au cidre

Fromage de Normandie 

Dessert: Crème brulée infusée au romarin

*Le menu est susceptible d’être ponctuellement légèrement modifié en fonction de la disponibilité des produits.
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